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Biosalus, torna 1l festival che fa bene al corpo

— URBING —

IL PRIMO weekend di ottobre ad Urbino fari dav-
vero bene alla salute: domani, il 4 e 5 ottobre ci saran-
no circa 60 iniziative per la seconda edizione di Bio-
Salus il festival nazionale del biologico e del benesse-
re olistico, organizzato dall'Istituto di Medicina Na-
turale di Urbino in collaborazione con Marco Co-
lumbro, Arisco (Accademia per il risveglio e lo svi-
luppo della consapevolezza) e il Comune di Urbino,
In contemporanea, come anche "anno scorso, il 4¢3
ottobre ci sard anche “Voglie d’autunno”, la mostra
mercato di prodotti agroalimentari biologici, tipici
di qualita e dell’artigianato artistico organizzata
dall’assessorato allo Sviluppo locale. In pratica, tutto
il centro storico di Urbino, da piazza delle Erbe a cor-
so Garibaldi, perfino la Rampa di Francesco di Gior-
gio Martini (che & stata rimessa a nuovo per questo
evento), tenendo per punto nevralgico il Collegio
Raffaello, cortile e piani superiori, sard pieno di ini-

Ziative, tra degustazioni, intratienimento e spettaco-
li, convegni, stand informativi e anche una mostra
di dipint e incisioni degli artisti di Urbino Arte. Ri-
storanti, bar, agriturismi aderiranno a Voglie d"au-
tunno. Per BioSalus, invece, le principali novita ri-
guardano il paese ospite, quest’anno il Tibet con te-
stimonianze di arte e cultura. Altra novita, la sezio-
ne di BioEcoCasa: si parlera in varie occasioni di ri-
sparmio energetico, domotica, e di bioarchitettura
che da vita ad una casa sostenibile, con elementi na-
turali e non inquinanti che creino una particolare si-
nergia tra 'uomo e il suo intorno. Ad Urbino c’é gia
una esperienza di bioarchitettura, quella dell’area di
Fontesecca, realizzata dalla Cooperativa Villaggio
dell’Amicizia, nata nel lomano 1973. La Cooperan-
va prenderi parte al BioSalus 2008 con un’esposizio-
ne presso la Rampa di Francesco di Giorgio. Ulterio-
re novita in piazza della Repubblica il ristorante to-
talmente “bio” per sperimentare. |
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